
FRUITS DE MER
(Vanaf 2 personen)

HALVE KREEFT 500 GR
De koningin van de zee, kraakvers voor u bereid

Het ultieme eerbetoon aan de zee. Terwijl de schepen voorbij varen, serveren

wij een rijkelijk gevuld plateau met de mooiste schatten uit de oceaan en

onze eigen Zeeuwse wateren.

DE OUVERTURE
Een verfijnd kopje romige schaaldierenbisque om het palet te openen

IRISH MOR OESTER
De trots van Ierland, vlezig en vol van smaak (2 p.p.)

KRABSCHAREN
Prachtige scharen met boterzacht krabvlees

COQUILLE CEVICHE
Friszuur gegaard met citrus en kruiden

GEBAKKEN GAMBA'S
Kort en krachtig aangezet in de pan (2 p.p.)

SCHEERMESSEN & VONGOLE
Klassiek bereid met knoflook, tijm, rozemarijn en witte wijn

PELGARNALEN
Om ouderwets van te genieten

BEGELEIDING
 Geserveerd met ambachtelijk Pain de Mer natuurdesembrood 

en 3 bijpassende sauzen: klassieke cocktailsaus - Thaise currysaus - oestervinaigrette "Nam-Kee"
79,00 p.p.
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