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VOORGERECHT
BURRATA

tomaat - basilicum - zuurdesemkrokant

of

BISQUE VAN SCHAALDIEREN

langoustine - zeekraal

HOOFDGERECHT
VARKENSHAAS MEDAILLONS

blauwschimmelkaas - verse frieten

of

ZEEBAARS

venkel - tsuyu no moto beurre blanc - verse frieten

NAGERECHT
KOKOS

pinda - passievrucht - kaffir

of

VALRHONA 70% CACAO

pure chocolade - vanille - grué de cacao

R AAN D

s KUST

@

2-gangen - voor- en hoofdgerecht
2-gangen - hoofd- en nagerecht
3-gangen - voor- hoofd- en nagerecht

Extra: drie kazen van kaasaffineurs ‘van Tricht’
vijf kazen van kaasaffineurs 'van Tricht'

39,50
37,50
49,50

12,50
18,50



VOORGERECHTEN

BURRATA

tomaat - basilicum - zuurdesemkrokant 15,50

VITELLO TONNATO

kalfsvlees - tonijncreme - ingelegde sjalot - kappertjes 17,50

[RISH MOR OESTERS
naturel - citroen 3 stuks 13,50 - 6 stuks 23,50
Thaise stijl 3 stuks 14,50 - 6 stuks 25,50

TATAKI VAN RUND

wasabi mayo - beukenzwam - edamame 22,50

NOORDZEEKRAB

fregola - limoen - olijf - jalapefio 22,50

GAZPACHO

tomaat - komkommer - selderij 12,50

BISQUE VAN SCHAALDIEREN

langoustine - zeekraal 16,50

MISO KIP

naanbrood - zoetzure groenten - miso mayonaise 16,00

“2EEUWS” GEMARINEERD BUIKSPEK

bao-brood - pilipili - cornichons 17,50

CEVICHE KINGFISH - KOKKELS
mango - chili - pinda 18,00



HOOFDGERECHTEN

SALADE GEROOKTE ZALM
kingfish - gamba 17,50

SALADE KALFSPICANHA

tomaat - pistache-pesto 16,50

LANGZAAM GEGAARDE KALFSPICANHA

bloemkool - hazelnoot - kalfsjus - beurre noisette 32,00

ZEEBAARS PULPO

venkel - tsuyu no moto beurre blanc 36,00

BAVETTE VAN BLACK ANGUS

truffeljus - zwarte knoflook - knolselderij - foie gras - verse frieten 38,50

BISQUE VAN SCHAALDIEREN HOOFDGERECHT

langoustine - diverse vissoorten 29,50

RISOTTO

doperwt - munt - citroen 23,50



NAGERECHTEN

GEMARINEERDE AARDBEIEN

schapenyoghurtsorbet - rabarber - verveine 15,50

VALRHONA 70% CACAO

pure chocolade - vanille - grué de cacao 16,00

INGELEGDE FRAMBOZENSORBET

yuzu - witte chocolademousse - amandel 14,50

ASSORTIMENT KAZEN VAN “VAN TRICHT’

zuurdesembrood - vruchtenbrood - vijgenchutney - uiencompdte 3 kazen 12,50 - 5 kazen 18,50

@

DESSERT COCKTAILS KOFFIE & THEE
ESPRESSO MARTINI VERWEN KOFFIE
wodka - espresso - Kahlua 13,50 koffie of thee naar keuze - zoete lekkernijen - boluslikeur 11,50
DE ZEEUWSE VERLEIDING SPECIAL COFFEE
boluslikeur - appel - kaneel - creme de cacao 14,00 Irish - French - Italian - Spanish 10,50
KOFFIE AFFAGATO

roomijs - espresso - amaretto 12,50



FRUITS DE MER

(Vanaf 2 personen)

Het ultieme eerbetoon aan de zee. Terwijl de schepen voorbij varen, serveren
wij een rijkelijk gevuld plateau met de mooiste schatten uit de oceaan en

onze eigen Zeeuwse wateren.

DE OUVERTURE

Een verfijnde romige schaaldierenbisque om het palet te openen

HALVE KREEFT 500 GR

De koningin van de zee, kraakvers voor u bereid

IRISH MOR OESTER

De trots van lerland, vlezig en vol van smaak (2 p.p.)

KRABSCHAREN

Prachtige scharen met boterzacht krabvlees

COQUILLE CEVICHE

Friszuur gegaard met citrus en kruiden

GEBAKKEN GAMBA'S
Kort en krachtig aangezet in de pan (2 p.p.)

SCHEERMESSEN & VONGOLE

Klassiek bereid met knoflook, tijm, rozemarijn en witte wijn

PELGARNALEN

Om ouderwets van te genieten

@

BEGELEIDING

Geserveerd met ambachtelijk Pain de Mer natuurdesembrood
en 3 bijpassende sauzen: klassieke cocktailsaus - Thaise currysaus - oestervinaigrette "Nam-Kee"
79,00 p.p.




HAUTES FRITURE & BITES

MINI CROQUETTES (4 x 40gram) TOAST BURATTA
paddenstoel-truffel - zwarte knoflook aioli 12,50 zuurdesembrood - pijnboompit - olijf 13,50
black angus rund - Dijon mosterd 12,50
oude kaas - Dijon mosterd 11,50 LANGOUSTINE CARPACCIO
garnaal - citroenmayonaise 19,50 basilicum - tomaat - zwart broodkruim 16,50
BRANDT & LEVIE KAZEN

droge worst met venkelzaad 13,00
droge worst met zwarte peper 13,00

ASSORTIMENT KAZEN
GEMENGDE OLIJVEN VAN TRICHT’

gemarineerd met knoflook - ijm - rozemarijn 6,50 zuurdesembrood - vruchtenbrood - vijgenchutney - uiencompote

3 kazen 12,50
PATA NEGRA 4 kazen 15,50

100% Iberico - 80 gram 16,00 5 kazen 18,50

@

ETAGERES

DICK SCHIPPER’S CHOICE
4 croquetten (2 black angus en 2 oude kaas) - olijven - Brandt & Levie worst naar keuze
24,50

MENEER BROUWER’S CHOICE

8 croquetten (4 black angus en 4 paddenstoel-truffel) - olijven - brood - boter - tapenade
32,00

PIETER VIJN’S CHOICE

8 croquetten (4 black angus en 4 garnaal) - olijven - Brandt & Levie worst - brood - boter - tapenade - Pata Negra - 2 oesters -
gerookte zalm

65,00



GEBAK

APPEL-NOTENTAART

5,50

BOLUS MET BOTER

4,00

WISSELEND GEBAK

v.a. 5,50

PATISSERIE [JS

BONBONS (3) VANILLE 1JS
5,50 chocolade - geroosterde nootjes
MACARONS (3) "
6.00 FRAMBOZENSORBET
SLAGROOMTRUFFELS (3) amandelcrumble - yuzu
7,00 7,50
CHEESECAKE TAARTJE (2) [JS PER BOL

3,50 p.s.
7,50

SWEET TREAT

2 bonbons
2 macarons

2 slagroomtruffels
1 rawcake

18,50
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