MENU "Z0OMER AAN DE KUST”

VOORGERECHT
BURRATA

tomaat - basilicum - zuurdesemkrokant
of
CEVICHE KINGFISH - KOKKELS
mango - chili - pinda
SOEP (bij 4 gangen)
GAZPACHO

tomaat - komkommer - selderij

TUSSENGERECHT (bij 5 gangen)
COQUILLE

vanille - mokka - knolselderij

HOOFDGERECHT
IBERICO SECRETO

wilde perzik - zwarte knoflook - asperge
of
ZEEBAARS PULPO

venkel - tsuyu no moto beurre blanc

NAGERECHT
GEMARINEERDE AARDBEIEN

schapenyoghurt sorbet - rabarber - verveine

of
ASSORTIMENT KAZEN VAN “VAN TRICHT™

zuurdesembrood - vruchtenbrood - vijgenchutney - uiencompdte

@

MENU ZOMER AAN DE KUST WIJNARRANGEMENT
3-gangen 57,50 3 glazen 29,50 | BOB 20,00
4-gangen 69,50 4 glazen 39,50 | BOB 27,00
5-gangen 79,50 5 glazen 49,50 | BOB 34,00

* kaasselectie i.p.v. dessert 9,50 / kaasselectie als extra gang : 3 kazen 12,50 - 4 kazen 15,50 - 5 kazen 18,50



VOORGERECHTEN

TATAKI VAN RUND

wasabi - beukenzwam - edamame 22,50

IRISH MOR OESTERS

naturel - citroen 3 stuks 13,50 - 6 stuks 23,50
Thaise stijl 3 stuks 14,50 - 6 stuks 25,50

BURRATA

tomaat - basilicum - zuurdesemkrokant 15,50

TARTAAR VAN ALBACORE TONIJN

wakame - soja - gember - sesam 15,00

CEVICHE KINGFISH - KOKKELS

mango - chili - pinda 18,00

NOORDZEEKRAB

fregola - limoen - olijf - jalapefio 22,50

BISQUE VAN SCHAALDIEREN

langoustine - zeekraal 16,50

GAZPACHO

tomaat - komkommer - selderij 12,50

VITELLO TONNATO

kalfsvlees - tonijncreme - ingelegde sjalot - kappertjes 17,50



HOOFDGERECHTEN

GEBAKKEN RODE POON

langoustine - polenta - salsa verde - asperge 36,00

BAVETTE VAN BLACK ANGUS

truffeljus - zwarte knoflook - knolselderij - foie gras 38,50

Z/EEBAARS PULPO

venkel - tsuyu no moto beurre blanc 38,50

RISOTTO

doperwt - munt - citroen 23,50

IBERICO SECRETO

wilde perzik - zwarte knoflook - asperge 36,00

KABELJAUW EN CURRY MET NOORDZEEKREEFT

polenta - kaffir - citroengras 37,50

LANGZAAM GEGAARDE KALFSPICANHA

bloemkool - hazelnoot - kalfsjus - beurre noisette 32,00

BISQUE ALS HOOFDGERECHT

langoustine - diverse vissoorten 29,50

FRUI'TS DE MER

(Vanaf 2 personen) 9,00 p.p.
OUVERTURE - HALVE KREEFT 500G - IRISH MOR OESTER - KRABSCHAREN - COQUILLE CEVICHE -
GEBAKKEN GAMBA'S - SCHEERMESSEN EN VONGOLE - PELGARNALEN

Begeleiding: Geserveerd met ambachtelijk Pain de Mer natuurdesembrood
en 3 bijpassende sauzen: klassieke cocktailsaus - Thaise currysaus - oestervinaigrette "Nam-Kee"



NAGERECHTEN

GEMARINEERDE AARDBEIEN

rabarber - schapenyoghurtsorbet - rabarber - verveine 15,50

VALRHONA 70% CACAO

pure chocolade - vanille - grué de cacao 16,00

KOKOS

pinda - passievrucht - kaffir 15,00

INGELEGDE FRAMBOZENSORBET

yuzu - witte chocolademousse - amandel 14,50

KAZEN VAN KAASAFFINEURS "VAN TRICHT”

zuurdesembrood - vruchtenbrood - vijgenchutney - uiencompote

3 kazen 12,50
4 kazen 15,50
5 kazen 18,50

@

DESSERT COCKTAILS KOFFIE & THEE
ESPRESSO MARTINI VERWEN KOFFIE
wodka - espresso - Kahlda 13,50 koffie of thee naar keuze - zoete lekkernijen - boluslikeur 11,50
DE ZEEUWSE VERLEIDING SPECIAL COFFEE
boluslikeur - appel - kaneel - créme de cacao 14,00 Irish - French - Italian - Spanish 10,50
KOFFIE AFFAGATO

roomijs - espresso - amaretto 12,50
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